SUGGESTIES

VOORAF

Tapasbordje Duroc
Drie soorten huisgemaakte charcuterie:
coppa - gerookt noothammetje - droge worst
vergezeld van crispy vleeskroketjes. Dit alles van
het durocvarken met Brasvar® kwaliteitslabel

- Voor één persoon, als voorgerecht

- Als aperitiefhapje, vanaf twee personen
(geen volwaardig voorgerecht maar een hapje
om te delen met z'n twee of meer)

APERITIEF
Blueberry Clover - 12,50

Deze lichtpaarse aperitief combineert de
zoetheid van verse, geplette blauwe bessen
met florale toetsen van violet en de
citrustonen van Clover Lucky N°4 gin of
Clover mineral voor een alcoholvrije versie.

Clover is bovendien een Kalmthouts merk
en wordt hier vlakbij gemaakt!

Fever tree premium tonic - 3,20

PRISAANPASSING
GARNALEN

Door de recente prijsstijgingen van de
garnalen zijn we genoodzaakt een
tifdelijke prijsaanpassing te maken

voor sommige gerechten.

Garnaalkroketten +1,50
Duo van kaas- en garnaalkroket +0,50

DESSERT

Créme brilée flambée - 9,50
Variatie op de klassieke créme brdalée.
Door de créme smolten we witte
chocolade. Afwerken doen we
met het gekende suikerlaagje
en geflambeerde Cointreau!

HOOFDGERECHTEN

Entrecote van Limousin
Stuk dunne lende gesneden uit het achterste
gedeelte van de rug van het rund.
Limousinvlees heeft een fijne structuur en
een uitgesproken, pure vleessmaak

Varkenswangetjes “Brasvar®”
14u gegaarde en daarna kort gebakken wangetjes
van het durocvarken met Brasvar® kwaliteitslabel
geserveerd met heerlijke vleesjus en stoemp van
savooi, wortel en gerookt spek

Skrei uit de oven
Gepresenteerd op tagliatelle met spinazie-
roomsaus en gebakken spekblokjes
Kabeljauw dat in een bepaalde periode van het
jaar rond de Noorse eilandengroep Lofoten
gevangen wordt, mag skrei genoemd worden.
De vis heeft een mooie vaste structuur
Hoeveburger
Volledig huisgemaakte burger samengesteld uit
60% entrecote en 40% Brasvar® tussen een
broodje met smaaktomaat, rode ui, gerookt spek,
veldsla, eigengemaakte burgersaus en Lokale

belegen kaas van De Meirhoeve uit Meer, deze kaas

wordt aan huis gemaakt met melk van eigen hoeve
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